
M
ains Tagliatelle with Braised 

Japanese Beef Tendon
国産牛すじ肉煮込みの 
タリアテッレ��������� 2,600
Kanzuri Cream, Beet & Arugula Salad
かんずりクリーム ビーツとルッコラのサラダ

Chili-Marinated Swordfish
メカジキのチリマリネ� ������2,700
Orange & Saffron Sauce, Spicy Cauliflower 
Cream, Pickled Napa Cabbage, Roasted 
Napa Cabbage & Cheese
オレンジとサフランのソース スパイシーカリフラワークリーム 
白菜のピクルス 白菜のロースト チーズ

Buttermilk-Marinated 
Shingen Chicken Thigh
信玄鶏腿肉の
バターミルクマリネ� ����2,900
Pomegranate & Harissa Sauce, 
Black Baba Ghanoush, Carrot 
Cheese Roast, 
Piment d’Espelette Spread 
ザクロとハリッサのソース ブラックババガヌーシュ 
人参のチーズロースト ピマンデスプレッド

Stone-Oven Bread Burger  
with Beef Patty
石窯 ブレッド バーガー 牛肉のパテ ������4,500
Cacao Teriyaki Sauce, Shiitake & Smoked Takuan 
Coleslaw, Shiso Genovese, Tomato, Cheddar Cheese, 
Onion Rings, Crunchy Potatoes
カカオテリヤキソース 椎茸と燻りガッコのコールスロー 
大葉のジェノベーゼ トマト チェダーチーズ 
オニオンリング クランキーポテト

Cource Supplement / コース追加料金� ��

Japanese Beef Sirloin 150g
国産牛サーロイン 150g� �� 5,800
Cassis & Miso Sauce, Mushroom 
Hollandaise, Mushroom Gratin, 
Fried Onion 
カシスと味噌のソース マッシュルームオランデーズ
ソース マッシュルームのグラタン フライドオニオン

Cource Supplement 
コース追加料金������

Buckwheat Galette 
Croque-Madame Style
そば粉のガレット クロックマダム風� ��� 2,900
Porcini & Bacon-Potato Béchamel, Colorful Salad, 
Pistachio Pepper Sauce
ポルチーニとベーコンポテトのベシャメルソース 彩りサラダ 
ピスタチオペッパーソース

Spiced Roasted American Pork
アメリカンポークのスパイスロースト����������������� 2,700
Burnt Caramel Gravy, Red Mashed Potatoes, Marinated Green Onions And Bacon, 
And Sautéed Hazelnuts
焦がしキャラメルグレービーソース　レッドマッシュポテト　長ネギとベーコンのマリネ　ヘーゼルナッツのソテー

TAVERN’S Special Cobb Salad
TAVERN 特製コブサラダ� ����2,500
Grain Mustard & Yuzu Kosho 
Labneh Dressing 
粒マスタードと柚子胡椒のラブネ ドレッシング

Onion Gratin Soup
オニオングラタンスープ����� 2,500
Gruyère Cheese Baguette
Arancini, Squid Ink & Olive Tapenade, 
Pink Pepper 
グリュイエールチーズ バゲット
アランチーニ イカ墨とオリーブのタプナード 
ピンクペッパー

Greek Yoghurt
ギリシャヨーグルト��� 2,300
Assorted Fruits 
季節のフルーツ ＆ ソース

Superfood Granola
自家製スーパーフードグラノーラ��� 2,300
Almond Milk – Acai Coulis 
アーモンドミルク　アサイーのクーリ

Octopus & Seafood Ceviche
水蛸とシーフードのセヴィーチェ� ����2,500
Saikyo Miso & Buttermilk Sauce, Sumac, Yuzu, 
Vegetable Fritters 
西京みそとバターミルクのソース スマック 柚子 ベジタブルフリット

Starters

Japanese Chestnut Mont Blanc
和栗のモンブラン� �������2,300
Walnut & Red Wine Vinegar Mousse, 
Lemongrass Jelly, White Chocolate Sauce, 
Black Sesame Ice Cream 
クルミと赤ワインビネガーのムース レモングラスのジュレ 
ホワイトチョコレートソース 黒ゴマアイスクリーム

Assorted Ice Cream & Sorbet
アイスクリーム＆シャーベット
盛り合わせ (３種 )� ������� 2,300

Croffle
クロッフル� ������ 2,300
Saikyo Miso, Mascarpone Cream, 
Spiced Hot Chocolate Sauce, 
Berry Compote, Hojicha Ice Cream
西京みそ マスカルポーネクリーム 
スパイス香るホットチョコレートソース 
ベリーコンポート ほうじ茶のアイスクリーム

Dessert

All prices quoted are subject to 15% service charge.
表記料金に、サービスチャージ 15％を別途申し受けます。

When placing your order, please inform us of any allergies or special dietary requirements 
that we should be aware of when preparing your meal.

食物アレルギー等、お体にあわない食材がございましたら、ご注文の際にお申し付けくださいますようお願い致します。

タイアップメニュー


